COMPOSEZ VOTRE MENU SELON VOTRE APPETIT
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MENU A *¥ 35,000 MENU B ¥ 30,000
I’ Amuse-bouche I’ Amuse-bouche
skekk skekeok
2 Entrées au choix 2 Entrées au choix
HISEZ 2 MBIEVT & I Z 2 MBIV &0
skekek skekk
2 Plats au choix 1 Plat au choix
AA % 2 BIERONE S0 AA U E BT IV
skekk skekeok
Le Chariot de fromages Le Chariot de fromages
F—X eI F—X T d
skekeok skekeok
Les Desserts Les Desserts
TH—FZ2 1 HEBERTIW TH—FZ21HBERFIWN
skskeok skekk
Le Chariot de desserts Le Chariot de desserts
TH—hK DI TH—hK DI
skekk skekeok
Le Café ou le Thé Le Café ou le Thé
Agrémenté de mignardises Agrémenté de mignardises
7= VT 4 —R T N7z 3= VT 4 —R - TJI

MENU C ¥ 25,000
“servi uniquement au déjeuner
“SUFORDOP—E R

I’Amuse-bouche

skekek

1 Entrée au choix
HISRZ 1hBEVR I

KRk

1 Plat au choix
AL A mBERFIWD

skekk

Les Desserts
TH—FE2 1 MBEVRF I
skeksk

Le Chariot de desserts
TH—=h - UI

skekek

Le Café ou le Thé
Agrémenté de mignardises
N7z I=my VT =R T
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taxe comprise, 12% de service sont non compris
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LES ENTREES FROIDES / COLD APPETIZERS

La Crevette "BOTAN-EBI" en tartare relevée d’avocat et coriandre fraiche (Supp! + ¥3,000)
bl BARBERZ L EDININET R RE VT U F— DN N—F=—T

L’ uf de Poule wollet et friand an caviar de Sologne et an saumon fumé Suppl + ¥3,000)
FIRD ZoT Wl FiZFEROEENY v e F{T Yo —=2EF Y ETZDOET

La Betterave /a pomme et ['avocat aux pousses de salades ameéres, sorbet a la moutarde verte
=Y eV rIADY G EFETY) — U RE— RO Y AL I

Le Maquereau fumé en tartelette d la compotée d’anbergine, lamelles de légumes et purée de basilic
EEMEFKMFOINV P Ly NERROPBAVLVDOE 2 —LERDET

LES ENTREES CHAUDES / HOT APPETIZERS

Le Cepe voilé sur un risotto crémenx an parmesan (Suppl + ¥3,000)
By TEORDLNPRY Yy MZHEROTT 2 V= 2IRAT

Les Moules du Mont-Saint-Michel en turban de spaghettis, escortées de caviar d’agrumes "'Summer Red"
(Suppl + ¥3,000)
BV Y UIVINELNADT aNNVIZY P TRAFXET " —Ly F"2HL Lo T

Le Topinambour en velouté onctuenx: accompagné de fois gras sauté et de cacabuétes
TAT IO T LEREC TV T —ADOTN—T ZENT

L>Escargot en panure délicate a la purée d’ail et persil
SHRETIAINVIDIuARF N l=r=/T

LES PLATS CHAUDS / MAIN COURSES

La Langouste 7dtie, sur une sauce an champagne accompagnée d'un gratiné de chou-fleur (Suppl + ¥5,000)
FEBEORT ATV ¥ R =AY WV TTT—DITFxEHkIC

Le Kinki délicatement cuit, servi avec ses légumes de saison an sudachi (Suppl + ¥5,000)
Lok bEXHITIAIREEX * Elz T 7Y MZ

L>Amadai e les bulots en mariniére safranée, servis avec une laitue braisée a la flenr de thym
HLESSAD~ ) =x2— $7 5 K

Le Hata vapeur a la flenr de sauge servi avec des ""Kamonasu"' et une mousseline de chorizo Ibérigue
B—VOFY LEIZERLDITING LEEHFIAR) aKOF a3 ) Y —DL—R) =X &GbET
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Le Filet de Beeuf sauté, échalote caramélisée facon opéra an vin rouge et poivre noir (Supp! + ¥6,000)
MET7 A VRO Y T —ICBRARESI vy ry FEASOFRT ERZT

La Volaille ¢x duo décrevisses sur une interprétation "Marengo”
BB LMBBEZ I VT 4 2D "= L TR
Le Carré d’Agneau 194 a la fleur de thym, calissons de légumes au jus gras
7TV AEFEEROBRT AIZLRBFEL AT Y IONY Y 2GbET

Le Canard de Kyoto a /a broche anx feuilles de tillenl et a la coriandre torréfice au miel d’Acacia
(Suppl + ¥6,000 par personne)
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LES DESSERTS / DESSERTS

La Ruche bavaroise a la poire, glace an miel d’Acacia et crémenx au chocolat
BRHONT7uU LT AVTEHbHODT TR Fal VelDRIZRATT

Le Raisin "Kyoho'" frais et en geleé, sur un blanc-manger servi avec un sorbet shiso
gL BRED I NN ROOPRIFTHAINVET 7 =507 7= V=bkic

La Forét Noire a notre fagon an chocolat caraibe et son conlis de griotte
TAVIT=N BRPBRITATDL—AY 2 AT T4 AX—FH7 Ay bERITET

Le Soufflé au caramel accompagné d’un sorbet a la pomme "Kougyokn"
FYTANVDAT7V BERREMLED Y NVRERAT

_ )cELRobuchon

restaurant

Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
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