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COMPOSEZ VOTRE MENU SELON VOTRE APPETIT
BHAZEDEIMELBED TS

MENU A *¥ 35,000 MENU B ¥ 30,000
I’ Amuse-bouche I’ Amuse-bouche
skekk skekeok
2 Entrées au choix 2 Entrées au choix
AISEZ 2 MBIEVT & I Z 2 MBIV &0
skekek skekk
2 Plats au choix 1 Plat au choix
AA 2 2BEPT SN AL HE 1 RBBROTEWN
skekk skekeok
Le Chariot de fromages Le Chariot de fromages
F—X eI F—X T a
skekeok skekek
Les Desserts Les Desserts
TH—FZ2 1 HEBERTIWN TH—FZ1HBERFTIWN
skskeok skekk
Le Chariot de desserts Le Chariot de desserts
TH—hK DI TH—hK DI
skekk skekeok
Le Café ou le Thé Te Café ou le Thé
Agrémenté de mignardises Agrémenté de mignardises
HT7 e I=x VT 4 —R T N7z 3=y VT 4 —R - TJI

MENU C *¥ 25,000
“servi uniquement au déjeuner 7
“SUFORDOP—E R

I’Amuse-bouche

skekek

1 Entrée au choix
HISEZ 1BEOR I

kK

1 Plat au choix
AL A mBERFIWD

skeksk

Les Desserts
TH—FE2 1 ABEVRT I
skeksk

Le Chariot de desserts
THF—h-UI

skekek

Le Café ou le Thé

Agrémenté de mignardises
HT7 2= )T f— R e TAY

)CEL P\Cbuchon

taxe comprise, 12% de service sont non compris
ERBUALBEAIT 12% DY — B ZBZ HIRINAE STV & £



LES ENTREES FROIDES / COLD APPETIZERS

La Crevette "BOTAN-EBI" en tartare relevée d’avocat et coriandre fraiche (Supp! + ¥3,000)
LEE BABER Y L BEDOINENVET R R a Yy T o ¥ —LDN—FE=—T

L’ uf de Poule nzollet et friand au caviar de Sologne et an saumon fumé (Suppl + ¥3,000)
FIRI)ZoTWIN FIHFRDOEFEHN ) v e BF Y v —==2EXF Y7 20ET

La Betterave /a pomme et ['avocat aux pousses de salades ameéres, sorbet a la moutarde verte
E—Y L) IR IFEET )2 RAE— RO Y LR LT

Le Maquereau fumé en tartelette d la compotée d’anbergine, lamelles de légumes et purée de basilic
EEMEMFOINV P Ly NERROPBAVLDOE 2—LERDET

LES ENTREES CHAUDES / HOT APPETIZERS

La Truffe Blanche voilée sur un délicat risotto d’épeantre crémenx: an parmesan et son euf mollet (Suppl + ¥5,000)
HEY 2T ZH)DFZRARVMIRDOY Yy MFERIRZ OET

Les Moules du Mont-Saint-Michel en turban de spaghettis, escortées de caviar d'agrumes "Summer Red"

(Suppl + ¥3,000)
EY  H IV NELNEDT 2NNV R FARAFRET " —Ly K" ZHL 5T

Le Topinambour ex velouté onctuenx accompagné de fois gras sauté et de cacabuétes
AT T TDIT— EFEREL NS T —NDTN—TFT EENT

L>Escargot en panure délicate a la purée d'ail et persi/
CEEETIAIALIOIaARAR NREY L= =sT

LES PLATS CHAUDS / MAIN COURSES

La Langouste 7dtie, sur une sauce an champagne accompagnée d un gratiné de chou-fleur (Suppl + ¥5,000)
FEBEORT ATV ¥ Y —Refb} WV TTT—DITFx LIk

Le Kinki délicatement cuit, servi avec ses légumes de saison au sudachi (Suppl + ¥5,000)
Lok L HIFIAMEEEX % Bz 7 7 &2 MC

L>Amadai e les bulots en mariniére safranée, servis avec une laitue braisée a la fleur de thym
HEESSRD< ) =2— $7J U mK

Le Hata vapeur a la fleur de sauge servi avec des ""Kamonasu' et une mousseline de chorizo 1bérigue
E—VDFY LECER LD TG LERHFICA RN afROFa ) VY —Db—R ) —X&G5bET

~

Le Filet de Beeuf sauté, échalote caramélisée facon opéra an vin rouge et poivre noir (Supp! + ¥6,000)
7 4 VRO Y TR E Dy m Y FEABOARTER/RLT

La Volaille ex duo d’écrevisses sur une interprétation ""Marengo"
B LITEWE= I NVT A AD "< L TA"
Le Carré d’Agneau 767 a la fleur de thym, calissons de légumes an jus gras
T VAEMFFERORT A IZCRBFERTYIDH ) Y v 2dbET

Le Canard de Kyoto a /a broche anx feuilles de tillenl et a la coriandre torréfiée an miel d’Acacia
(Suppl + ¥6,000 par personne)
ERBOKY Z2BOERP bR T 4% ) — TR ST HENELAE
(BIAMREY  BEEX LD L TIZ 1 FEIE ETRERWZ LEY)

LES DESSERTS / DESSERTS

Le Doéme Framboise serti d'une gelée rubis tremblotante an champagne rosé et sorbet au fromage blanc
TR —=RAL—RER Ry R DTTF=T 7uw—TaTFrDYN_REFT

La Ruche bavaroise a la poire, glace an miel d’Acacia et crémenx au chocolat
BHONRT 70U LT HITIEHLHODT TR Faf VEBEORIZRNTT

La Forét Noire a notre fagon an chocolat caraibe et son conls de griotte
TV IV BIOPRATATDE—AYaaF TV RAR—FBS ) Ay FERIFET

Le Soufflé au caramel accompagné d’un sorbet a la pomme "Kougyokn"
FYTANVDAT7V BERREMLED Y NVRERAT

Jotl Robuchon

restaurant

Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
BHLLTWAAVEY Y b=V X FFUVROR—H Y —CRINZEEEE LIz b DT



