MENU DECOUVERTE
¥28,000

LEJAMBON IBERICO DE BELLOTA

I'excellence par Joselito
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LA FAMEUSE GELEE DE CAVIAR DE JOEL ROBUCHON
ala créme de chou-fleur
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LA SAINT-JACQUES
la noix en coquille au beurre d’algues acidulé
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LA LANGOUSTINE
en papillote croustillante au basilic
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LA CHATAIGNE
en fin velouté au fumet de céleri et lard fumé
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cuit a la vapeur, servi avec une sauce vin blanc parfumée au sansho et une déclinaison de shungiku
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L’ENTRECOTE DE BEUF
poélée accompagnée d’une purée de pomme de terre
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LA POMME
« kogyoku » sur son granité avec une légéreté a I'ananas
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LE CAFE
en créme onctueuse avec une mousse légére au chocolat manjari, glace arabica
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LE CAFE EXPRESS OU LETHE
agrémenté de mignardises
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Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
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10% de service sont non compris
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