Menu Dégustation

¥ 22,000

Pour commencer

Le Foie Gras de Canard

crémenx en royale au porto et émulsion de parmesan
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Le Sanma

sur une tarte fine relevé d'agrumes et d’une tapenade
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L’Escargot

en fricassée an vin_jaune sur un risotto au persil, cristalline de lotus et de cépes
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La Rascasse
en filet cuite dans un bonillon safrané avec des taros et des noix de ginkgos
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Le Chevreuil d’Hokkaido
Poélé accompagné d'un gatean de salsifis, sance poivrade
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Le Muscat

en fraichenr, sorbet an vin blanc
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La Pomme en ~Surprise

caramélisée avec une mousse an fromage blanc, glace a la vanille de Madagascar
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Le Café Express ou le Thé
agrémenté de mignardises
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Taxe comprise, 10% de service sont non compris
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Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
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