LA CARTE DES PLATS EN PETITES PORTIONS DEGUSTATION
NERHM

LA FAMEUSE GELEE DE CAVIAR DE JOEL ROBUCHON  Ia créme de chou-fleur
SAIN-OTVIVOARRYY YT

XrETEAT—BEOSALEBHLEMEBAY T7FT—DY L—LT rrsssrsssssssssssssserns 6,700
LE JAMBON IBERICO “JOSELITO” et son pain toasté a la tomate
36 7ARBOBBEARYIENL FT PO F—R FESIC 4,200

LE CANARD ET LE FOIE BLANC DE PINTADE

en « paté en crodite » accompagné d’un bouquet de betterave et figue
HNEMEEAEAROBLNA=ENT - =M ROBELEE—VOREERAT.... 4,200
LE SAUMON en fin tartare agrémenté d’ceufs de truite

EEXRY—EVDILEN HIOFVRKRD =R FEHLEST 3,000
LE POULPE en carpaccio au salpicon de Iégumes et paprika fumé

RRRFGE RFa0ANRyFa NFUBEFUF4—OrOYIEQVERRAT. o 3,000
LE CRABE en cannelloni d’avocat aux pommes, agrémenté de caviar Imperial de Sologne

AL BETRAFOARAZHIT IFVAEX VY ETEDHUD D Terermeresessssrnesssssssns 5,200

LA CHATAIGNE en fin velouté au fumet de céleri et lard fumé

BHLMEROTIL—T EAYER—aVDEYT 2,000

LA LANGOUSTINE en papillote croustillante au basilic

FRAEONEIYEF ROLOFYT 3,700

LES CEPES en fricassée avec un caviar d’aubergine gamis de poitrine séche et copeaux de parmesan

BYBNEYTHEXVYET FA—RLO—-XON—EZ— ERREENLTEO T 4,500
V LES LEGUMES croquants présentés surun lit de quinoa au basilic

PUYROHEEMBRORTIL NONEIXRTOZTUHITERIT cceeerereeeneesens 2,800

L’ARTICHAUT r6ti surune onctueuse purée etvoilé d’un capuccino au curcuma

FP—=F4—=Fa—=9 B=AUYIDOBIEIATONTF—/ J=AT eereresessmseresssssssns 3,700

LA SAINT-JACQUES Ies noix en coquille au beurre d’algues acidulé

WIRDS - Faq4 HWMAIF—EHIC 3,000

LE BAR 2 la meuniére aux aromates sur une sauce beurre rouge
AXZDLZINEY—=RT=N—Ya TAvaAY—EX/a0aVF4+ Y bEEXT. 4,200
L'ITOYORI cuit 2 la vapeur, senvi avec une sauce vin blanc parfumée au sansho et une déclinaison de shungiku

S BERLBIFIAFIVE LUBEIATA VY —RERFERADE T s 4,200
LA BAVETTE DE B(EUF : la plancha accompagnée de la fameuse pomme purée
MEATzy b N=TAYSSHERTFE2LEBAT 4,700

LE CANARD DE KYOTO r6ti, seni avec une salade pastorale au jus
FHFE taROATo— Y541 R PFILERIC 8,000




LES ENTREES FROIDES ET CHAUDES

HE-BX
LA SUCRINE aux langoustines tigédes, avocat, tomate et mozzarella
FRRBEOVT—LP7RAF BWHEFIF EYVPLIDSHHEELTomennereessssennn 9,800
LE JAMBON IBERICO «JOSELITO » et son pain toasté a la tomate
36 -ARBOBBRARY IENL FIFD =R FESIC 8,200
LA SAINT-JACQUES Ies noix en coquille au beurre d’algues acidulé
WNIRDS - Faq HEWAF—LHIC 4300
LA TRUFFE BLANCHE aux spaghettis avec un ceuf mi-cuit et une créme légére
BYBLEA M 2 TORNGTF4— LBREDOET 15,000
LE CAVIAR IMPERIAL DE SOLOGNE les 25 grammes
I5VAYA—Za1EXvE7 WRBaVT1EVEHRIC 25,000/25g
LES PLATS
, %
V’ LES LEGUMES croquants présentés surun lit de quinoa au basilic
BYBOIMEEHBRORTIL NONEIFRTOI T AL TERIC ceeneenerereenen 4,200
L’'ITOYORI cuit 2 Ia vapeur, senvi avec une sauce vin blanc parfumée au sansho et une déclinaison de shungiku
S5 ERLHTFA FIUM LBEIAVA VY —RERFEADET e 5,200

LE BAR 2 la meuniére aux aromates sur une sauce beurre rouge
AXFOLZINEY—RT—NIV—Ya FOyay—&X/a0a07T4+ v bEFZT. 5200
LE PAILLARD DE VOLAILLE relevé de citron, tomates confites et Iégumes

KILEBAO /A P—)LR P bavTo—EHIC LEVEKT 4,700
LA BAVETTE DE BEUF  la plancha accompagnée de la fameuse pomme purée
MERTzy b N—TAYHSFERTFIELVEBAT 8,000
LE CANARD DE KYOTO roti, servi avec une salade pastorale au jus
RHKE tHMOOTs— YRR ERIC 12,000
L’ENTRECOTE de beeuf tranchée a la taille de votre choix
NEY—0q1Y BFH0RT 7,600/100g
LES FROMAGES

F—X
LES FROMAGES de nos régions sélectionnés parnos soins
TIVAEF—AEERAT 2,500

Taxe comprise, et 10% de service sont non compris
HRICIEEHRBEAEFRTEYFTMR, 10%0Y—ERAREEZHNEMNMESETHEET,
Y Plats Végétariens
CHELORRBERTE VT UHEA=21—TY,



LES DESSERTS/ TH— b

¥2,000

LE CHOCOLAT SIGNATURE
crémeux au chocolat Araguani, créme glacée Caraibes avec éclats de biscuit cacao
BHBI;EYIAFOHFYYL EA—0 yF—Ca—F 127 LA AZTDITFRX

LA POMME
au four fondante et caramélisée, glace a la vanille de madagascar
HEDSN L8y IEHRDNVETF=5OTFREFLT

LEBABA
parfumé au kirsch, accompagné de figues fraiches et d’une chantilly a la vanille de Madagascar
FLOaLHBOEZ /N AORVELLETFZSDOI YT & HIC

LA VANILLE DE MADAGASCAR

en créme brillée cuite au four saupoudrée de cassonade (Supp+1,500)
IEHRAANVET?=5Dl>RYA>kH L—LTJaLIZI5URTI—XDYILREDHET(+1,500)

LE SOUFFLE

au cassis accompagné de son sorbet & la miiroise (Supp+2,000)
AYRADAIL 2a0T—ADYIILREBZT (+2,000)

LES GLACES
et les sorbets du jour
FHOTSR = JLROBRY BhtE

10% de service sont non compris
FHEICITERBAIFATEYETH, 10%0OY—ERHE&ZNEMNSETREET,



