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Pour commencer

Le Caviar Impérial de Sologne et le crabe rafraichi d’une gelée de crustaces, légéreté an chou-flenr
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ler Service

La Betterave /a pomme et ['avocat anx pousses de salades ameéres, sorbet a la moutarde verte
=Y eV rIADYSEET ) - RAZ— RO YR LI
La Joue de Beeuf ¢/ /a carotte en mille-feuille accompagnée d’une émunlsion a la moutarde
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La Pomme de Terre en duo de truffe blanche fagon carpaccio anx copeanx: de foie gras
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Le Topinambour ez coulis onctuenx accompagné de foie gras sauté et de cacabuetes
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Les Moules de la baie dn Mont-Saint-Michel a la mariniére, escortées de caviar d'agrumes "' Summer Red"
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La Soupe de Poisson avec une nage de légumes de saison sous un nuage
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La Truffe Blanche wvoilée sur un risotto d’épeantre anx ailerons de volaille caramélisés
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Le Kinki délicatement cuit, servi avec ses légumes de saison au sudachi
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La Langouste rdtie, sur une délicate sance an champagne et aufs de truites
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Le Plat “Tradition”

La Coéte de Veau cuite au sautoir avec un macaroni ""Candele” gratiné an parmesan
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Les Fromages de nos Régions

Sélectionnés par nos soins
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Le Dessert

La Noisette dans une coque de chocolat [ivara, mousse croustillant au praliné, sorbet yaourt
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Le Café ou le Thé agrémenté de mignardises
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Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de bonlangers
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