Les Entrées Froides [ # i 3%

Le Saumon ez fin tartare sur des poireanx fondants, sance Gravlax
BAR=T YV —FEVDININERTO—DT X F % S FT T I A —RT

Les Cannellonis de Volaille farcis de céleri-rave, accompagnés d’un coulis a la truffe noire
FHEREY LEr Y FTDHIFu=IT BrVav0r—) L3k

Le Crabe ¢ffiloché reconverte d’une mousseline de navet ""Shogoin" an yuzu
RUAELEHEGEPSDL—R WFOER 2T 7 &Y MT (+¥1,500)

Les Endives ¢f raisins en marinade a la coriandre, escortés de bulots
TUT A —T LHRNESSREDO-I X L—X a7 —RAK (+¥1,500)

Les Entrées Chaudes / B Hi 3%

Le Potiron en veloute onctuenx: sur une royale de foie gras de canard
NE—F o IPEHLRDIN—T RZROONRT AT 7T DRI A FIUIIENT

Le M¢éli-Mélo de Légumes chauds de la ferme d’'Ebibara a 'huile d'olive vierge
MAR WERT 7 —2b" OBHBROY T —

Les Champignons ¢ fricassée avec son auf poché accompagné d’une creme légére
BVBWEDT7 U h vk L RRIIZROMR I L— AT (+¥2,500)

Les Plats /| £ 3¢

3

Les Fruits de Met sur un riz safrané facon “ paélla
BNEEFPEDYT—FT7 T VAR RV T DA A —TT(+¥2,000)

Le Black Cod caranmiélisé et ravigoté d’un conlis de colza et cristalline de lotus
BRELF¥FRAVELT Ty - ay F ERLROEDI—V T

Le Congte saisi sur la pean, en duo de nagaimo accompagné d’une sauce vierge
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Le Filet de Porc 741 a la charcutiére servi avec une purée de pomme de terre
ZELBEY A LRHOY Y LF¥aT 4 T—/VE Kb Ea—LEHRXT

La Souris d’Agneau wzjotée avec des anbergines épicées et un jus de gingenmbre
FZODLZERAAEFEDARRICT A2 BOREEEFL /A IV 2ENT

L'Entrecéte de Beeuf poélée, accompagnée d’épinards an wasabi et de chataignes confites
fiE—oA ORT LY UHEEKROVTZEFRVVVELEBEDT Y vy baedh L b o T (+¥3,500)

Les Desserts /| &% —F

Le Clafoutis aux pommes caramiélisées, sorbet Kogyokn
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Le Chocolat Signature cremeux an chocolat Araguani, créme glacée Caraibe et éclats de biscuit cacao
ROLPEYaATDHT Yy all S =T X —Ta—T 4 VT LEINFTDT TAEDET

La Chataigne infusée an rhun ambré en coque meringuée et conlis de cassis
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Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
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