Menu Dégustation

¥ 22,000

Pour commencer

L’Usubahagi
en ltartelette aux agrumes et pavot blen, agrémentée de caviar impérial de Sologne
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¥ % %

L’Euf mollet
et créme de céleri an fumet de truffes en gelée de poule
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¥ % %

Les Crevettes

en papillote croustillante, sauce kumquat
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¥ % %

La Lotte de Hakodaté
cuite dans son bouillon, légumes d’hiver et son foie a la moutarde de Dijon
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¥ % %

Le Porc de “Meishanton”

la cdte rotie et son jus truffé, servis avec un ragoiit de lentilles vertes
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* % %
La Fraise “Tochiaika”

en déclinaison, accompgnée d’un fin nuage au champagne
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¥ % %

L’Orange
dans une coque d’Opalys, sur une fine gelée a la cannelle, sacristain "doré croguant”
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¥ % %

Le Café Express ou le Thé

agrémenté de mignardises
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Taxce comprise, 10% de service sont non conpris
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Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
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