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Pour commencer

Le Caviar Impérial de Sologne et le crabe rafraichi d’une gelée de crustaces, légereté an chou-flenr
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ler Service

La Betterave /a pomme et ['avocat anx pousses de salades ameéres, sorbet a la moutarde verte
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La Carotte 7 la joue de bauf en mille-fenille accompagnée de sa gelée ambrée
RABLEFRAOINT 4—2 FREBOV 2 VERZT

La Pomme de Terre en duo de truffe noire aux copeanx de foie gras
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2éme Service

L>Euf de Poule mollet facon Florentine, sur une légére creme de Comté
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L>Escargot en panure délicate a la purée d'ail et persi/
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3éme Service

Le Hokkigai cuit en étuvé anx aromates servi avec une sauce beurre blanc
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La Soupe de Poisson avec une nage de légumes de saison sous un nuage
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La Langoustine #uffée et cuite en ravioli an chou vert
FUVITRTA—XLBI)2aT7DIFT4FY FXxRXYDZT 2T LI
skeksk

4éme Service

Le Kinmedai ¢ /e bulbe de lis cuit dans une nage an benrre d’algues acidnlé
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Le Homard 767, sauce homardine au suc de Chatean-Chalon
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Le Plat “Tradition”

La Coéte de Veau cuite au sautoir avec un macaroni ""Candele” gratiné an parmesan
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Les Fromages de nos Régions

Sélectionnés par nos soins
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Le Dessert

La Bergamote interprétée en vacherin, parfumée au Cointrean
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Le Café ou le Thé agrémenté de mignardises
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restaurant

Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de bounlangers
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