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LE JAMBON IBERICO DE BELLOTA

I'excellence par Joselito
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LES CREVETTES « YUKIEBI »
au naturel, en salade fagon « Boléro »
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LE FOIEGRAS
a la plancha, servi sur un lit de champignons “ZENMARU” frits et caviar d’aubergine
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LETOROSAWARA
poélé, accompagné d’une mousseline de céleri-rave aux truffes noires
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LE CHEVREUIL DE KITAMI

roti, escorté d’un chou farci avec une sauce poivrade
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LE KUMQUAT
en compote, accompagné d’un sorbet au yaourt
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LA FORET NOIRE
a notre fagon, au chocolat Caraibe et son coulis de griotte
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LE CAFE EXPRESS OU LE THE
escorté de mignardises
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Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
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10% de service sont non compris
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