LA CARTE DES PLATS EN PETITES PORTIONS DEGUSTATION
Y3 ¥ i

LA FAMEUSE GELEE DE CAVIAR DE JOEL ROBUCHON : Ia créme de chou-fleur

aIN-ATVaVDARYR YT

FYEFLEAT—NBEODALERDEDENY T TT—0) U—LTeersrsrsrsesesesesens 6,700
LEJAMBON IBERICO “JOSELITO” et son pain toasté a la tomate

36 r ARBROBRRKA XY aENL FTFD =R FEHIC 4,200
LE SAUMON en fin tartare agrémenté d’ceufs de truite

EDEYFTRISOY—EDDENLEN YISFVRERD =R FEHLEDT e 3,000

V LA SALADE D’ENDIVES 3 la pomme verte, gorgonzola et noix

ToT4—TERVVIOHFH TN )—FEHERIC 3,000
LAVOLAILLE en tarte fine épicée au copeaux de parmesan
KU RALRET7IEVFEFELVEBOS L MEAT 3,000
LE KAWAHAGI en carpaccio au citron et pavot bleu, escorté d’une tartine de foie épicées
WARSE HINXOIUNRYFa HEEHEILNT A —RETTITL T 4,500
LA CHATAIGNE en fin velouté au fumet de céleri etlard fumé

BHBIBEDOITN—F €OYER—aVDFEYT 2,000
LA LANGOUSTINE en papillote croustillante au basilic
FREEOAEIAYVE AVLOBYT 3,700

V LES LEGUMES croquants présentés surun lit de quinoa au basilic
BUROHLENBRORIL RAONEIFRTOE TUHTTERIC rrrsnsesesesens 2,800
V L’ARTICHAUT rdti surune  onctueuse purée et voilé d’un capuccino au curcuma

F—=TF4—F3=9 =AUV VI OFILIABRDATF—/ Y=AT s 3,700
LA SAINT-JACQUES Ies noix en coquille au beurre d’algues acidulé
WIRANDS - ¥a1 BENG—EHIC 3,000
LES LANGOUSTINES en raviolis truffés a I'étuvée de chou vert
FRREDST4AY 24T7753Y—R F¥RYOIFaR REVaTERIC 7,000
LE BLACK COD avec une mousseline de daikon au yuzu & Phuile d’olive
REOXv5AYE XBEOL—RY—REHIC . 4200
L’ESPADON facon meuniére, semvi avec une tapenade au beurre noisette infusé au citron et kumquat
RASFOLZIN EHELEVEEDELT N/ TEY P =R T, 4,200
LA BAVETTE DE BCEUF : |a plancha accompagnée de la fameuse pomme purée
MEATy b N—TAYYSHFERTFELVERAT 4,700

LE CANARD DE KYOTO roti, sewvi avec une salade pastorale au jus
HBKFE tAROOTF— $58NRAPINEHIC 8,000




LES ENTREES FROIDES ET CHAUDES
wR- AR

LA SUCRINE aux langoustines tiédes, avocat, tomate et mozzarella

FREEQOYT—LTRAF WHEIIF EyY7L50Y 7L Taeiann

LEJAMBON IBERICO «JOSELITO » et son pain toasté a la tomate
36-ARROBEH IR a&ENL PO =R FEIC

LA SAINT-JACQUES Ies noix en coquille au beurre d’algues acidulé
WIRDS - £a4 HEAE—LHEIC

4,300

LATRUFFE NOIRE aux spaghettis avec un ceuf mi-cuit et une créme légére
RBMVa20RRTT4— £RAEOET

13,000

LE CAVIAR IMPERIAL DE SOLOGNE Ies 25 grammes
75VAY0—Za1EFXYET7 BABAVT4EVEHRI

LES PLATS

£ 3
V LES LEGUMES croquants présentés surun lit de quinoa au basilic

BUROHGERHRORNILV ROLESZFRTOS T LHITERIC e

25,000/25¢

................ 4,200

L’ESPADON facon meuniére, seni avec une tapenade au beurre noisette infusé au citron et kumquat

IHSXOLZIN SHWEVEVERDEET—I/TEY FY=ZATurerrnrrres

LE BLACK COD avec une mousseline de daikon au yuzu a Phuile d’olive

RMEOFYSAVE ABROL—RY—REHIC

................. 5200

5,200

LE PAILLARD DE VOLAILLE relevé de citron, tomates confites et Iégumes
KIUBBAD/NL¥Y—)LR b+ bayos—tH#Ic LEVRKT

4,700

LA BAVETTE DE B(EUF 4 la plancha accompagnée de la fameuse pomme purée
MERTzy b N—=TAYYSHTERTFIE2VERAT

8,000

LE CANARD DE KYOTO roti, servi avec une salade pastorale au jus
RBKE taMOOT— YS5FRRPINERIC

12,000

L’ENTRECOTE de beeuf tranchée a la taille de votre choix
fY—nsy ERAORT

LES FROMAGES

F-X

LES FROMAGES de nos régions sélectionnés parnos soins
IS5VREF—XEERHIT

Taxe comprise, et 10% de service sont non compris

7,600/100 g

2,500

RICIEIHERBLAEFTATEYETH, 10%0Y—ERREZHRNA S HTHEET,

VY  PlatsVégétariens
CHELNRBEFRCE YT URBA=21—TY,



LES DESSERTS/ TH—

¥2,000

LE CHOCOLAT SIGNATURE
crémeux au chocolat Araguani, créme glacée Caraibes avec éclats de biscuit cacao
BHLINEYIATDOHFYYa EA—0vyX—Ta—F120J LEAAFDITFR

LE PAVLOVA
meringue croustillante au citron vert, mousse au yaourt et agrumes de saison
niady BOLGALIUFICADHEEI—TIL FDL—REEAHET

LAVANILLE DE MADAGASCAR

en créme briilée cuite au four saupoudrée de cassonade (Supp+1,500)
THBRANETF=5Do RYA>1H L—LTYaLIZTFURIT—ZD Y ILREDHT(+1,500)

LE CAFE

en créme onctueuse avec une mousse légére au chocolat manjari, glace arabica
hIox F5ED BOAEIVONYYLIATL—R HITDTFRERRAT

LE SOUFFLE

au caramel accompagné d’une glace amrmagnac (Supp+2,000)
XVYSANMDRIL FPI=% v ) DY 5R%EFZT(+2,000)

LES GLACES
et les sorbets du jour
FEHOTSR = YILROBRY &HHE

10% de service sont non comptris
ERICIETHRBBEFRTEYFTHR, 10%0Y—ERBEERRMNSBETREEFT,



