Les Entrées Froides [ # i 3%

Le Saumon ez fin tartare sur des poireanx fondants, sance Gravlax
BAR=T YV —FEVDININERTO—DT X F % S FT T I A —RT

Les Cannellonis de Volaille farcis de céleri-rave, accompagnés d’un coulis a la truffe noire
FHEREY LEr Y FTDHIFu=IT BrVav0r—) L3k

Les Endives ¢f raisins en marinade a la coriandre, escortés de bulots
TrvTF4—T LHRNESSAD<Y R L—Xrbal 72—k (+¥2,000)

Le Crabe ¢ffiloché reconverte d’une mousseline de navet ""Shogoin" au yuzu
AUA B LEERNSDL—R WFDOER 2T 7 & MT (+¥2,500)

Les Entrées Chaudes / i i 32

Le Potiron en veloute onctuenx: sur une royale de foie gras de canard
NE=FyYPELRDIN—T ZROOPRT AT 77D T A ¥ UIENT

Le M¢éli-Mélo de Légumes chauds de la ferme d’Ebibara a 'huile d’olive vierge
WAR WBBIRT 7 —L7 OFHEROY T —

Les Champignons ¢z fricassée avec son auf poché accompagné d’une créme légere
ROBVWEDZ VU v & ¥RINEERHR7 L— AT (+¥2,500)

Les Plats /| I 3¢

»

Les Fruits de Mer sur un riz safrané facon “ paélla
BNBEEFPNEOYT—F 7T VAR NRTY T DA A — T T(+¥2,500)

Le Black Cod caraniélisé et ravigoté d’un coulis de colza et cristalline de lotus
TIv7 a2y FOxxIFAVE HERLKOEDI—V T

Le Congte saisi sur la pean, en duo de nagaino accompagné d’une sance vierge
RFLRFOT 24 BRIKREHPE T 4E LT

Le Filet de Porc 741 a la charcutiére servi avec une purée de pomme de terre
ZHIUEKRT A VADY Y V¥ aT 42— VA AL EalbERXT

La Souris d’Agneau wijotée avec des anbergines épicées et un jus de gingembre
ROPLKERAFEDARNICH T2 BOBEZRFEDST A I ZENT

L'Entrecote de Boeuf podlée, accompagnée d’épinards an wasabi et de chitaignes confites
fiFEf—uA ORU LY UHERBROYVTIFRYLVVELEBEDT Y v hadh L Lo T(+¥4,000)

Les Desserts /| F%#—Fk

Le Clafoutis awx ponmes caramiélisées, sorbet Kogyokn
HEDZ T 7T 4 EROHIZY VN

Le Chocolat Signature crémensc an chocolat Aragnani, créme glacée Caraibe et éclats de biscuit cacao
ROLPEYaATDHT Yy all S =T X —Ta—T 4 VT LEINFTDT TAEDET

La Chataigne infusée an rhum ambré en coque meringuée et conlis de cassis
BRI Tlh~vurA—RIZT7 ALY 7 =T DFD Z#H¥ T (+¥1,000)

Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
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