~ COMPOSEZ LE MENU SELON VOTRE APPETIT ~
BRACELELESMBESRUZEN

MENUA ¥ 13,800

L’Amuse-bouche
73a2—X Tvda
* ¥ ¥
2 Entrées au choix
MIXE2RHBUTIL

* %k %k

2 Plats au choix
EREZ2EHBUT S

* %k %k

1 Dessert au choix
FH—rE1 REBULLEEN

* %k %

Le Café ou le Thé
a—b—. % RxTRTLyY

MENUC ¥6,500

«sevi uniquement au déjeunem
SUFOHY—ER

L’Amuse-bouche
F3Ia—X Twda
® %k %

1 Entrée au choix
HIRZE1 RERUTEI

* % %
1 Plat au choix
EEF1GBEUES)

* % %
1 Dessert au choix
TH—r 1 REBULESN
® %k %

Le Café ou le Thé
a—b—, fT%., RIZTRTLyY

MENUB ¥ 10,000

L’Amuse-bouche
732a—X Twvia

* ¥ %

2 Entrées au choix
FIREF2RBRUT I

* %k %k

1 Plat au choix
EERF1RBBEUESN

x %k ¥
1 Dessert au choix
FH—rE1 @B RSN

* %k %

Le Café ou le Thé
a—b— fIF. RFTRTLYY

MENUD ¥4,200

«senvi uniquement au déjeuner en semaine»
AEA~EEADIOFOAY—ER

(RBZEEKEO

L’Amuse-bouche
F73Ia—X Tyda
%k %k %k
1 Plat au choix

ERE1BEEUTESD

% %k %k

Le Café ou le Thé
a—k—, %, RIETRTLyY

Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
2TONRVIE, T F)IRAOR—BY—F—LBRWELDOTT,

10% de service sont non compris

WRICERRVEFATEY FTH, 10%0OY—ERHSERNEMMESETHEEET,



LES ENTREES FROIDES / ¥ B 3
LE SAUMON en fin tartare agrémenté d’ceufs de truite
EQLUYFBTSU—FEDENEN YIS VRKD F—R FEHLEBST
V LA SALADE D’ENDIVES i 1a pomme verte, gorgonzola et noix
FoT4—TEXWIIADYSH INToJT—5EHREHRIC
LA VOLAILLE en tarte fine épicée au copeaux de parmesan
KIER AN REFPHIEYMIEBBELVEEBOS)L MMEIIT
LE KAWAHAGI en carpaccio au citron et pavot bleu, escorté d’une tartine de foie épicées (Supp+1,500)
IWORBKE HINFXOAUNRYFaI FREHFEZILT—IXEIATITLT (+1,500)

LES ENTREES CHAUDES / ;& Bl 3
LE PIED DE COCHON en croiite dorée, déposé sur une fine julienne de Iégumes, relevée de vinaigre balsamique
ET-F-av3arvnsnizs eROOEIEFOYS S EHIC
LA CHATAIGNE en fin velouté au fumet de céleri et lard fumé
hHOHBEOTIL—T £OYER—aVOEYT
LES NOIX DE SAINT-JACQUES voilées sur un risotto de fregola sarda avec une sauce au curcuma (Supp+1,500)
KEFROTF VY% E YUTA—vBNRRE "JLTF" #2—4)vHDY—REHIT (+1,500)

LESPIATS/ * 3
V LES LEGUMES croquants présentés sur un lit de quinoa au basilic
BUYBOHLEEHFOFENRIL ROLEZXXTDL TULHITEHIC
LA TRUFFE NOIRE aux spaghettis avec un ceuf mi-cuit et une créme légére (Supp+8,000)
REVADDRNRT T4 — FRPEOET (+8,000)
L’ESPADON facon meuniére, servi avec une tapenade au beurre noisette infusé au citron et kumquat
THhSEFOL=I)N S£iELEVERDELET—L/T7EY FY—XT
LE BLACK COD avec une mousseline de daikon au yuzu a I'huile d’olive
REOXYSAUE XBODL—RY—RELHIC

* % %k

LE MARCASSIN rdti, servi sur des épinards sautés avec une sauce chasseur
RRERGLRDO—R FEHERDY T— V=AY A=)

LA PINTADE FERMIERE 2 la broche et la fameuse pomme purée au jus gras ( Supp+1,500)
AT B —TEEL{BELITEEFREZEAEAMN RTFE2LLEFAT (+1,500)
LE VEAU en blanquette, servi sur un iz pilaf escorté de bambou sautés

Phish (Ai:l/uf:’ﬁ*w TSy b 85 7aADEF7ERDHEEBAT
L’ENTRECOTE DE B(EUF

poivrée aux aromates, purée de pomme de terre et Iégumes croquants au jus (Supp+4,000)
MEY—OqsvicRadavEz@BhbeT BROI U v FEH(C (+4,000)

VPlats Végétariens
CHELDERERTE YT IUREA=21—T7,
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LES DESSERTS/ TFH— bk

LE CHOCOLAT SIGNATURE
crémeux au chocolat Araguani, créme glacée Caraibes avec éclats de biscuit cacao
BHLINEYIATDOHFYYa EA—0vyX—Ta—F120J LEAAFDITFR

LE PAVLOVA
meringue croustillante au citron vert, mousse au yaourt et agrumes de saison
nJjadjy BOIGALVFICEADOHBEI—TIL FOL—REEGHET

LAVANILLE DE MADAGASCAR

en créme brillée cuite au four saupoudrée de cassonade (Supp+1,500)
TEHRANETF7=5D=2RY A2z L—LTVaLIZT72F52RI—ZXDYNREDHET(+1,500)

LE CAFE
en créme onctueuse avec une mousse légére au chocolat manjari, glace arabica
Aoz F5EHh BOIMEIUONYYL3aF5L—R ATIDYSREBAT

LE SOUFFLE
au caramel accompagné d’une glace anrmagnac (Supp+2,000)
XX SANDRATIL FPLI=Z%vIDTFAERIT(+2,000)

LES GLACES
et les sorbets du jour
FADTSR - JYILROBYEHE

10% de service sont non compris
fHICITHBRBARFATEYETHR, 10%0OY—E2AHEEHNRMASETESZET,
Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
2TONVIE. 5 FITIAOR—AY—F—LBRN=HLDTT,



