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LE CAFE
de Jos! Robuchor
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Diner A
¥6,380

BIZE Les entrées

L’OIGNON BLANC

en fin velouté soyeux et cro(tons dorés
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LE TARTARE DE SAUMON

aux légumes de saison
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AT 4Y 2 Les plats principaux
LE BAR

cuit sur la peau, coulis de féves a I'huile de persil
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LA SAINT JACQUES

sur un risotto au beurre aux algues
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LE BGEUF

accompagné de la fameuse pomme purée de Joél Robuchon
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LE DESSERT
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Diner B
¥4,180

BIZE Les entrées

L’OIGNON BLANC

en fin velouté soyeux et croltons dorés
HEREDTIL—T VI EFHIRT
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LE TARTARE DE SAUMON

aux légumes de saison
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T4 Les plats principaux

LA GALETTE COMPLETE
[ceuf, jambon, gruyére]
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LE BAR

cuit sur la peau, coulis de féves a I'huile de persil
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LA VOLAILLE

rotie présentée avec des légumes de saison
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