Menu Dégustation

¥ 22,000
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Pour commencer
L’Oignon Nouveau

en velonté onctuenx: sur une délicate gelée de poule
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Le Hotaru-ika
mariné accompagné d'une salade de macédoine anx petasites
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Le Hamaguri
gratiné en persillade avec de jeunes pousses de légumes croquants
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L’Ainame
saisi sur la pean, servi avec une asperge blanche et une sauce vierge a I'huile d’olive
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Le Veau
en blanguette, dans une timbale de macaroni et étuvée de morilles
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Les Herbes

sorbet rafraichissant, escorté d’une écume a la menthe
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La Fraise
sur une gelée parfumeée a la rose accompagnée d’un sorbet litchi
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Le Café Express ou le Thé

agrémenté de mignardises
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Taxe comprise, 10% de service sont non compris
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Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
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