~ Composez Votre Menu Selon Votre Appétit ~
BHACEDELBIEZRBROLZEWN

MENUA ¥13.800
5818 XV¥16,000 ~EL RV ET

Amuse-bouche
* % %

2 Entrées au choix
B3R %E 2 MBEORTFTIWN
* % %
2 Plats au choix
EXE 2 BBEOTIN
* % %
1 Dessert au choix
FTH— b & 1L HBEVT I
* % %

Le café express ou le thé
agrémenté de mignardises
a—b—XIEEI=F AT 41—

“Servi uniquement au déjeuner

jusqu’au 30 Avril”
4H30 BETTUFOHRDITHREEITRY £§
MENU B ¥10,000 MENU C ¥ 8,000
5 H1HXV¥13,000 ~BEL RV EF 5H1H8XV¥10,000 ~SEL R,

FoF e T4 F—DOZRMIZARD 5
Amuse-bouche

Amuse-bouche

* % %
2 Entrées au choix * ok k
B3 %E 2 mBEUPTIWN 1 Entrée au choix
AR E 1 MBECTEW
* % %
* % %
1 Plat au choix
EW 1 Plat au choix
EXEF1RBBEVFEIN ) !
" EXEE1HBRETTIW
* % %
* % %

1 Dessert au choix 1 Dessert au choix

TYP— & 1LEBROTIWV FH— R E 1 BBRUOFEN
* %k % * % %
Le café express ou le thé Le café express ou le thé
agrémenté de mzzgnardiges ) agrémenté de mignardises
TTEmRFHKE I =X AT 4R T—b— UKL I = AT 4 — X

Taxe comprise, et 10% de service non compris

EEEBLAASENZ 10% DI —ERE 2 HERMAE S E TN EEEE T,



Les Entrées Froides [ % il 3%

Le Saumon  ex fin tartare sur des poireanx: fondants, sance Gravlax
BAR=T Y —FVDINEINERTIO—D T BT TT T I AT —RAT

L'Avocat servi en guacamole aux épices, accompagné d’une salade printaniére
HBOVBERETRAIRDYIH FALLZTF—FET 7BV M

Les Endives ef raisins marinés a la coriandre, escortés de bulots
TrvTF4—T LHANESSAD<Y R L—Xrbal 7rZ—RAKk (+¥2,000)

Le Crabe ¢ffiloché reconvert d’une mousseline de navet "'Shogoin"" an yuzn
XU A B L RBERPSDL—R WFERPEILLL Ty PERZT (+¥2,500)

Les Entrées Chaudes /B #ff 3%

Le Chou-Fleur ez fin velouté soyeusc anx croitons dorés et jambon Ibérigue
BOODPRAV I FTV—DIN—F IV A XY ARKDENLET 7Y M

L’ uf coque sans cogue sur une compotée d’anbergine an cumin

BRI Do DV REAN 7 IV ERPRLFHFOILRN— MZOET

La Truffe Noire e écrasée de pommes de terre servie tiéde, anx: copeaus: de parmesan
BVEVWEN) 27L YUy I0bED” O TR/ N AFraR—2R4AT  (+¥2,500)

Les Plats [/ I 3%

Les Fruits de Met sur un riz safrané facon “ paélla
RNMEELEPEOYT— 7T VAR Rz T DA A —TT(+¥ 3,000)

La Raie servie avec un beurre noisette a la prune salée et riz; croustillant
timEET S BT L CREREDPELT - By eI

Le Black Cod caraniélisé et ravigoté d’un conlis de colza et pousses de bambon
T7v7 - ay ROXxFAVE HLROKDND/—VT

Le Filet de Porc 741 a la charcutiére et servi avec des choux: de Bruxcelles an jus gras
ZRUBKZ A LVADY Y V¥ aT 4 Z—VR FRy\VOar T4 EZRAT

La Volaille Fermiere e royale et ses gnocchis moellenses a la fenille d’or
FEBOCTVAFUII Y —I—R=avFLeEieblLboT

L'Entrecéte de Beeuf juste poélée, épinards an wasabi et poivrons arlequins
P —aA DX T AVE UHEREKROY T FHR Y L B LRI (+¥ 4,000)

Les Desserts | T —F

Le Clafoutis awx ponmes caramiélisées, sorbet Kogyokn
HEDZ T 7T 4 EROHIRY VS

Le Chocolat Signature crémensc an chocolat Aragnani, créme glacée Caraibe et éclats de biscuit cacao
ROLYRYaATOAT YV all i =7 yF—Ta—T A VT LEANFDT 7 AEDET

Le Vacherin au yuzu et miel, servi avec un conlis dagrumes
MFENFIVOELY 72Ty MEDI/—DEHLL-T

Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
BHLLTWE UK, V% P—VR T UVRNOR—D ) —CRANICBEZ LI-bD T,



