~ Composez Votre Menu Selon Votre Appétit ~
BHACEDELBIEZRBROLZEWN

MENU A ¥ 16,000

Amuse-bouche
* % %

2 Entrées au choix
BIZ 2 BRBUOTEW
* % %

2 Plats au choix
ERKE 2HBEEVOYTFEIWN

* % %

1 Dessert au choix
TYP— b2 1HBERT IV
* % %

Le café express ou le thé
agrémenté de mignardises
S—b =K E I= VT 4 =K

MENUB ¥13.,000 MENU C  ¥10,000
T T4 FRBED ZRMEC/2D 9

Amuse-bouche

Amuse-bouche

* % %
2 Entrées au choix * ok ok
BiEZ 2 MBEVT&EWN 1 Entrée au choix
AR E 1 MBECTEW
* % %
* % %
1 Plat au choix
i EW 1 Plat au choix
EXE1HBEUYT SN ‘ ‘
e EXEE1HBRETTIW
* % %
* % %

1 Dessert au choix 1 Dessert au choix

THP—F& 1 HBBOTIV
* ok ok

Le café express ou le thé
agrémenté de mignardises

a—b—XiFHREI= VLT 41— X

F¥— & 1 RBROT I
* ok ok

Le café express ou le thé
agrémenté de mignardises
S—bE—XEHE L = AT A=K

Taxe comprise, et 10% de service non compris

EEEBLAASENZ 10% DI —ERE 2 HERMAE S E TN EEEE T,



Les Entrées Froides [ % il 3%

Le Chinchard wariné, servi sur un fin toast melba a la provencale
RIRRE fgo<Yx Fuvy PfhsrT

L'Avocat en guacamole anx épices accompagné d'une salade printaniére
FBOVBRLTRI ROYIH 7 4 VEK

Le Crabe ¢ffiloché, reconvert d'une creme de brocolis relevée a la moutarde verte

RV BT )~V ~vRAE—RELZTryal—nr Lb—A LT (+¥2,500)

L’Asperge Blanche pochée et le hotarn-ika confit sur une sance mousseline
TIUVRE HRIA ST ARTHAORY = LEBBEL—RY —X YV —RT (+¥2,500)

Les Entrées Chaudes /B #ff 3%

La Courgette e fin velouté onctuenx: et ses petites ravioles de fromage blanc a la menthe
ROLIPBAyF—=DUN—TII Ly vaF—ADF XY 2ENIT

L’ uf coque sans cogue sur une compotée d’anbergine an cumin

BRI Do DV REAN 7 IV ERPRLFHFOILRN— MZOET

Hamaguti gratiné en persillade avec de jeunes pousses de légumes croquants
BENE—TTFFRALETERVWTLTE ¥ (+¥1,800)

Les Plats [/ I 3%

Les Fruits de Met sur un riz safrané facon “ paélla
RNMEELEPEOYT— 7T VAR Rz T DA A —TT(+¥ 3,000)

Le Saint-Pierre au four en duno de légumes byaldi escorté d’un coulis de basilic
BB L BFRDERPEE “NA YAV T A NH=T2HL 52T

La Raie servie avec un beurre noisette a la prune salée et riz croustillant

JHEEET A 1T L TR AT - ) Uy hY -2 EDET

La Volaille Fermiere /e supréme riti avec une fricassée de morilles et d’asperges vertes
ZHLOKBEREVBEAORT 4 TV =V TARGHRLE)—2EDOT7 Y B vEERLT

Le Filet de Porc d la charcutiere accompagné avec des pousses de bambon au jus gras
ZRILERZ A LHAOY YA FaT VA BHLRL EalibLboT

Le Baeuf juste poélé avec des épinards an wasabi et des poivrons arlequins
fEORT L UHEREBKROY T X R T L B LRI (+¥ 4,000)

Les Desserts | T —k

Le Cerisier panna cotta a la pistache et créme chantilly d’opalys sur un coulis de griotte
BEBANRVRDL X T 4 LEREFEIONRFayF e )y bE#IT (+¥,000)

Le Chocolat Signature cremeux an chocolat Araguani, créme glacée Caraibe et éclats de biscuit cacao
ROLYRYaATOAT YV allf =7 yF—Ta—T AT LEANFDT 7 AEDET

L’ile Flottante azx pralines roses, créme anglaise et agrumes de saison
AN -TayFrh AOMEET VTV —XY =2 &G5bET

Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
BHLLTWE UK, Y% P—V R T UVRNOR—D ) —CRINICBEZ LIbD T,



