LA CARTE DES PLATS EN PETITES PORTIONS DEGUSTATION
MELHEMm

LA FAMEUSE GELEE DE CAVIAR DE JOEL ROBUCHON : Ia créme de chou-fleur
JaTN-BTVIVOARYR T

LR -0 ey B AODENR 23/ DY 3 Do e DAl 0D AVl Ny R—— 6,700
LETHON CONFIT facon Nigoise sur un coeur de laitue iceberg
RTADIAVI4E=—ARY S HICRME T O F—R FEFAT 4,500

LA DAURADE en carpaccio au citron et pavot bleu

RBOANNRyFaftAT YOV ERT LY b eI 3,000

LA LAITUE en créme légére sur un flan d’oignon nouveau a la muscade

HEBOISVICTYATDEREZYSHRDA—TEZINT 2,000

V LES ASPERGES BLANCHES en mimosa, vinaigrette 4 la moutarde de Meaux
IS5VAE RIA PPARSHAOSEYFHIT TRE—FEUDELT4RILY T 5,000
LA LANGOUSTINE en papillote croustillante au basilic

FEBEONEIYEF NUVMOEYT 3,700

V LES LEGUMES croquants présentés surun lit de quinoa au basilic
BUROHLERNBRORIV NAOLEIFRTOE2TUHETERIC errrsnseseserens 2,800
V L’ARTICHAUT 16ti surune  onctueuse purée et voilé d’un capuccino au curcuma
F=F4—F3—9 =AY IDFIEIARDATF—) Y=AT eemrmrrrrrsrses 3,700
LA SAINT-JACQUES Ies noix en coquille au beurre d’algues acidulé

MIRDS - Faf HRAF—ERIC 3,000

LE MEBARU seni fagon bouillabaisse avec ses fenouils et sa rouille au "kanzuri"
ARNOTLRXR—AHATIZIRA1EEDET "DATY ONA2ETIEY FIS e 4,200
LE BAR sewi avec un jus de citronnelle au curcuma et tomate confite
AAXEVEVIFRABDIATAVY—ART KIO=T DY FEFR Tursmsnsmmmmssnissssenns 4,200
LA BAVETTE DE BGEUF  la plancha accompagnée de la fameuse pomme purée

MERTy b N—TAYYSHERTFELVERAT 4,700

LE CANARD DE KYOTO roti, sewvi avec une salade pastorale au jus

RHRE taROOTs— Y54NRZAFINEHRIC 8,000




LES ENTREES FROIDES ET CHAUDES

X ER

LA SUCRINE aux langoustines tiédes, avocat, tomate et mozzarella
FREEOYT—LETFRAF BRELIF EYY7 LIV T THIT Torrsmssssmssssssssinns 9,800
LA SAINT-JACQUES les noix en coquille au beurre d’algues acidulé
WIRDS - Fa14 BEAG—LHIC 4,300
LES SPAGHETTIS aux langues d'oursin avec un ceuf mi-cuit et une créme légére
YYV—LY—ROANGTTF 41— ERELRAZOHT 7,600
LE CAVIAR IMPERIAL DE SOLOGNE Ies 25 grammes

I7FVAYA—Za1EXVYET BRBIAVTF4EVERI 25,000/25¢

LES PLATS
) R
V LES LEGUMES croquants présentés surun lit de quinoa au basilic

PYBOHLEERHRORTIL NRONEIFRTDETUHTTERIT s 4,200
LE MEBARU seni facon bouillabaisse avec ses fenouils et sa rouille au "kanzuri"
ARNOTARXR—AHATIZI R/ 1EEDET "DATY ONA21ET /£ Y IS 5,200
LE BAR seni avec un jus de citronnelle au curcuma et tomate confite
RAXFXEVEVISRAEDATLVY—RT KIA—=I Y Y FERR Tonrerersrsmsmssssssessns 5,200
LE PAILLARD DEVOLAILLE relevé de citron, tomates confites et Iégumes

KUBMBAO/SY—)VR +RLavT4—ERIC LEVRKT 4,700
LA BAVETTE DE BEUF  Ia plancha accompagnée de la fameuse pomme purée

MERTzy b N—TAYHSFERTFFE2LLERAT 8,000
LE CANARD DE KYOTO roti, servi avec une salade pastorale au jus

RERE t2MOOTs— Y5FNRRFINEHIC 12,000
L’ENTRECOTE de bosuf tranchée 4 la taille de votre choix

NEY—04> EHHORT 1,600/100g

LES FROMAGES
F—X
LES FROMAGES de nos régions sélectionnés par nos soins
IIVREF—AXEBRHAT 2,500

Taxe comprise, et 10% de service sont non compris
ERICEERBHEEEATEYETH, 10%0Y—E e +HRNASETEEZET,
VY  Plats Végétariens
CHEBORRRASE YT URBA=1—TF,



LES DESSERTS/ TH—
¥2,000

LE CHOCOLAT SIGNATURE
crémeux au chocolat Araguani, créme glacée Caraibes avec éclats de biscuit cacao
BHLINEYIATDOHFYYa EA—0vyX—Ta—F120J LEAAFDITFR

LE POP FRAISE

punch aux bulles de Champagne rosé
OXNINVELFIAOFT OB ITIV LEVD IR EHRIZ

LA FAMEUSE CREME CARAMEL

de Joél Robuchon (Supp+1,500)
SATN-O0TVavMI&BRLES L—LFv 5 AN (+1,500)

LE CHEESE CAKE
délicate fraicheur gourmande aux agrumes
F—A7—% HOIAGHEIIL—YOTFTIIRITY

LE SOUFFLE

léger au citron, glace onctueuse au yaourt (Supp+2,000)
LEVYORIL I=JI bOYILAREFEZT(+2,000)

LES GLACES
et les sorbets du jour
AADT SR - YILROBRY EHHE

10% de service sont non comptris
ERICITHBRBENEFRTEY EFTHR, 10%0—ERHEERMNSBTREFT,



