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Pour commencer

Le Caviar Impérial de Sologne et le crabe rafraichi d’une gelée de crustaces, légéreté an chou-flenr
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Le Homard Européen ez fines lamelles de rave a ['aigre-donx an romarin
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La Salade Nigoise znterprétée a notre facon sur une fine tartelette
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Le Saumon fumé en frivolité, creme légere au wasabi
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L’ uf de Poule mollet facon Florentine, sur une légere creme de Comté
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La Grenouille /z cuisse en fritot a la purée aillée et coulis de persi/
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3éme Service

Le Hokkigai cuit en étuvé anx aromates servi avec une sauce beurre blanc
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La Laitue e velouté onctuense sur une royale de cébettes a la noix de muscade
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Le Mais et ['oursin sur un crémenx risotto d'épeantre au parmesan
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Le Sabre cuit a la vapeur escorté de seiches de printemps au basilic
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La Langouste glacée d’un jus coraillé, pomme de terre fondante an romarin
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Le Plat "Tradition"

La Coéte de Veau cuite au santoir, fricassée de morilles et asperges vertes, servie avec une pomme purée
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Les Fromages de nos Régions

Sélectionnés par nos soins
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Le Dessert

L'Orange Sanguine ex duo de fiuits et sorbet, délicatement relevée d'un parfum d'Earl Grey
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Le Café ou le Thé agrémenté de mignardises
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restaurant

Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de bonlangers
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