~ Composez Votre Menu Selon Votre Appétit ~
BHACEDELBIEZRBROLZEWN

MENU A ¥ 16,000

Amuse-bouche
* % %

2 Entrées au choix
BIZ 2 BRBUOTEW
* % %

2 Plats au choix
ERKE 2HBEEVOYTFEIWN

* % %

1 Dessert au choix
TYP— b2 1HBERT IV
* % %

Le café express ou le thé
agrémenté de mignardises
S—b =K E I= VT 4 =K

MENUB ¥13.,000 MENU C  ¥10,000
T T4 FRBED ZRMEC/2D 9

Amuse-bouche

Amuse-bouche

* % %
2 Entrées au choix * ok ok
BiEZ 2 MBEVT&EWN 1 Entrée au choix
AR E 1 MBECTEW
* % %
* % %
1 Plat au choix
i EW 1 Plat au choix
EXE1HBEUYT SN ‘ ‘
e EXEE1HBRETTIW
* % %
* % %

1 Dessert au choix 1 Dessert au choix

THP—F& 1 HBBOTIV
* ok ok

Le café express ou le thé
agrémenté de mignardises

a—b—XiFHREI= VLT 41— X

F¥— & 1 RBROT I
* ok ok

Le café express ou le thé
agrémenté de mignardises
S—bE—XEHE L = AT A=K

Taxe comprise, et 10% de service non compris

EEEBLAASENZ 10% DI —ERE 2 HERMAE S E TN EEEE T,



Les Entrées Froides [ % i 3%

La Cerise ¢n gaspacho rafraichi d'un sorbet lacté givré anx: éclats de pistache
M beHI7TUROHANRF g YayfF—ADYNV_EFHIT

Le Chinchard wariné, servi sur un fin toast melba a la provencale
RIGRE Bo<I X vy P AmsrT

L’Aspic de Foie Gras ¢ pité de canpagne en dno, servi avec un pain grillé
TZFTITITOT Ay 7 ERRROATIZNAY « B e A R—=2 2FAT

L’Asperge Blanche pochée et le hotarn-ika confit sur une sance monsseline
TIGVRE RIA RNTARGHADRY = L ERBEE L—RY —X Y —RZAT (+¥2,000)

Les Entrées Chaudes /iR 7 3

La Saint-Jacques /s noix dorées, petites pates “Frégola” escortée d’une sance Noilly Prat
WMRORTVET VT - A FE ) A Y= FTFy FY—AT

L>@Euf coque sans cogue sur une compotée d’anbergine an cumin

BRI Do W kEAN 7 IVEHPRIEZMFOILR— MIOET

Le Méli-Mélo de Légumes de /a ferme d’Ebibara anx copeanx de truffes d'été
WAR “WEFRT 7 —2" OFHBROY T —I1Z¥~— U 2 7 Z2HZ T(+¥,800)

Les Plats [/ I 3%

La Raie servie avec un beurre noisette a la prune salée et riz croustillant
LEEETA BT L TBIKRESDIEET -V TEY Y —RT

Le Saint-Pierre au four en duno de légumes byaldi et conlis de basilic
HR L BROBREZ NAYNVT A”CHE=T2HLH-oT

La Joue de Porc braisée a la biére brune, escortée d’une purée de carottes anx épices
TERBE—NTELPLBRAATERDERICAZ D —) 2 5b¥ T

La Volaille Fermiere /e supréme riti avec une fricassée de morilles et d’asperges vertes
HZHOEREVBADOOT 4 V=V TARGHRALEY —2EDOT7 VI v EEHFLT

Le Baeuf juste poélé avec des épinards an wasabi et des poivrons arlequins
MEORT LV UHERBROY T FHR T L E L3RI (+¥4,000)

Les Desserts | T —k

La Mangue onctuense créme et conlis exotique avec un délicat espuma au yaourt
vy IA=QI V=AY Fy s =) DY BROIRI—TNFOZRT v LT

Le Chocolat Signature crémens an chocolat Aragnani, créme glacée Caraibe et éclats de biscuit cacao
ROLYPRYaATOAT YV allf =T yF—Ta—T A VT LEANFDT 7 AEDET

L>Tle Flottante aux pralines roses, crime anglaise et agrumes de saison
AN-TuyFr b AOMELT V7V —XY =22 GbET

Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
BHLLTWE UK, Y% P—V R T UVRNOR—D ) —CRINICBEZ LIbD T,



