
 

*** MENU *** 

 
Pour Commencer 

La Gaufrette 
croustillante de langoustine aux herbes 

crispy scampi waffle with herbs  

*** 

Le Caviar Impérial 
de Sologne et le crabe rafraîchi d’une gelée de crustacés, légèreté au chou-fleur 

imperial caviar and crab refreshed with crustacean jelly and light cauliflower cream 

*** 

Le Saumon  
fumé en frivolité, crème légère au wasabi 

smoked salmon, delicate mousse served with wasabi scented cream 

*** 

La Grenouille  
la cuisse en fritot à la purée aillée et coulis de persil 

deep fried frog legs served with garlic and parsley puree 

*** 

Le Bar  
saisi sur la peau aux épices douces sauce verjutée  

sea bass pan fried with mild spices and a red wine reduction 

*** 

Le Pigeon  
le suprême et la farce à gratin au chou vert, sa cuisse caramélisée 

pigeon breast with offal in gratin style accompanied by its caramelized thigh and wild vegetables 

*** 

La Forêt Noire  
au cœur de griottines servie avec une glace chocolat 

black forest with preserved cherries accompanied by a chocolate ice cream 

*** 

Le Café ou le Thé 
agrémenté de mignardises 

coffee or tea served with sweet temptations 
 
 
 

 
 

  

 
Tous nos pains sont faits maison par notre boulanger 

All our breads are made in house by our bakery team 


