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POUR COMMENCER

le jambon blanc fagon pintxo avec des radis et beurre
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L’OURSIN
servi sur une délicate gelée de tomate au basilic
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LE CREVETTE “KURUMAEBI”
ala plancha avec un caviar d’aubergine épicé
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LE SAUMON “TOKISHIRAZU”

en croiite, accompagnée d’une sauce vin blanc et salade pastorale
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LE CANARD D’AICHI

roti, escorté de cerises et gingembre confit avec des amandes fraiches
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LA MENTHE
en sorbet accompagnée de pamplemousse frais et citronnelle
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LAMANGUE

de "MIYAZAKI" et meringue rafraichie avec une créme au fromage blanc
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LE CAFE EXPRESS OU LE THE
escorté de mignardises
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Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
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10% de service sont non compris
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