Menu Dégustation

¥ 25,000

Pour commencer
le citron sa pulpe en gelée a la vanille de Madagascar avec une creme anisée
WRNLEY LI HRAINENR=ZT OV 2 LET = ABEDL T XA 2D L—AT

% ¥k

L’Epi de Mais
garni d'un paté de campagne, escortée d’une rhubarbe a l'aigre douce
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La Tomate

et le homard servis en gaspacho avec des légumes estivaux a 'huile d’olive vierge
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Le Hirame
cuit a la vapeur acompagné d’'une fricassée de champignons et d’édamanmes, sauce béarnaise

SO bERLOITEFEBERTDT7 I vt NTAR—AY—R LT

* %k %k

L’Agneau
le carré grillé et I'épanle en braisée avec un gatean de semoule aux poivrons
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La Myrtille
fraiche et granité champagne “Taittinger”
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La Mangue
et le sorbet anx fruits exotique sur une gelée de noix de coco
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Le Café Express ou le Thé

agrémenté de mignardises
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Taxce comprise, 10% de service sont non conpris
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Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
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