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Pour commencer
Le Caviar Impérial

en_fine gelée coraillée servi en surprise
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L’Asperges Verte

sur une transparence fleurie a I'huile vierge citronnée an curcuma
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L’Oursin

sur une purée de pomme de terre anx aromes de café du Kenya
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Le Hokkigai

et Lartichauts facon mariniére parfumes a la citronnelle
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Le Homard Européen

pOélé servi avec une fricassée de morilles dans une timbale de maccaroni an Chateau-Chalon
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Le Carré d'Agneau du Limousin

roti, accompagné de la famense purée de pomme de terre
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Le Voile Cannelé
en sucre soufflé, compote d’ananas et créme madame au rhum ambré
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Le Café ou le Thé
agrémenté de mignardises
H7zéI=x VT4 —R

| )OEL ROIC)UChOH

restaurant

Nous remercions notre clientéle pour sa fidélité
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Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
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