~ COMPOSEZ LE MENU SELON VOTRE APPETIT ~
BRACELEESNBESRUIESN

MENUA ¥ 15,500

L’Amuse-bouche
732—X Twuda
* ¥ ¥
2 Entrées au choix
FIRZ2RBBUT SN
* %k %k
2 Plats au choix
EREZ2GHBEU TN
® %k %
1 Dessert au choix
FH—rE1 GBEBULLEEN
¥ %k %k

Le Café ou le Thé
a—b— #%. RIFTRTLyY

MENUC ¥8,000

L’Amuse-bouche
731—X Twia
* %k %k

1 Entrée au choix
MEF1EBBUTS

* %k %k
1 Plat au choix
EEZF1RHEUESN

® %k %
1 Dessert au choix
TH—r &1 RBBUESN
® %k %

Le Café ou le Thé
a—k—. . XETRTLYY

MENUB ¥12,000

L’Amuse-bouche
7321—X Twda
¥ ¥ ¥k

2 Entrées au choix
FIREF2RBRUT I

% * %k

1 Plat au choix
EREF1EBBUGEEN

x %k ¥
1 Dessert au choix
FH—rE1 @B RSN

* %k %

Le Café ou le Thé
a—b— %K. RITTRTLyY

MENUD ¥6,500

L’Amuse-bouche
731—X Tyda
%k %k %k
1 Entrée au choix

HIEZ1 RBRUT S

* %k ¥
1 Plat au choix
ERF1RBBULZSN

% %k %k

Le Café ou le Thé

a—k—. #fI%. RIFTRTLY

Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
2TONRVIE. 5 M) IRADR—H Y —F—LHKXEN=LDTT,

10% de service sont non compris

E#ICITHRBRNEERTEYETH, 10%0OY—ERBEENRMMSETREES,



LES ENTREES FROIDES / 4 B 3
VLE GASPACHO avec des croiitons a I'huile d’olive vierge et basilic
BEWFT FOHRNRFI HLFOERIRT
LE PORC « MEISHANTON » dans une marinade méditerranéenne, nappé d'une sauce romesco
BRYE Q0K “A4ov 0 b” EH8MITIC AAROY—RERIC
LE MAIS crémeux sur une gelée de beeuf et crabe, agrémenté de caviar imperial (Supp+2,000)
X)L BLEGHLEMEFIEATLO/NNAT FPEPLIVYADON—F=— (+2,000)
LE KANPACHI en tartare accompagné d'un guacamole a I'avocat épicé
AVIRFDEANEN PRAFODITF7HE—LLEHIC

LES ENTREES CHAUDES / ;& Bl 3
LA LAITUE en créme Iégére sur un flan d’oignon nouveau a la muscade
FEBOIOSVITFYATDERIYSHARODRA—TEENT
VLES ASPERGES BLANCHES en mimosa, vinaigrette 4 la moutarde de Meaux ( Supp+2,000)
RIA FPPRARSGHRDIESHIT TRE4—FEIMEET24RT LY T (+2,000)
LES MOULES cuites dans leur coquilles au beurre d’herbes en croite dorée sur un lit de sel de mer
L—=VR Z=y=H &Nt YBEBNREI—TIS5FRIC

LESPIATS/ * 3
VLES LEGUMES croquants présentés sur un lit de quinoa au basilic

FYBROHEEFOBRORIL ROLBEIXXTORTAILTLEHRIC
LES SPAGHETTIS aux langues d'oursin avec un ceuf mi-cuit et une créme légére (Supp+4,500)
I)=LY—=RADRNGTT 14— BB EERPZEDBT (+4,500)
LE MEBARU senvi fagon bouillabaisse avec ses fenouils et sa rouille au "kanzuri"
ARNDTLYR=RBIATIZIXA1EZBAHET "DATY OILL12ETFIEVHC
LE BAR senvi avec un jus de citronnelle au curcuma et tomate confite
RXAXELVEVISREBBIATAVY—RT RIA—J Yy FEBXT

* ok ok

LE PORC NOIR de "Kirishima", son échine 2 la plancha aux échalotes caramélisées et Iégumes de saison
EMRE BRERBENO—AOT5ULviE I vyOy bOFrS5AUELHEIC

LA PINTADE FERMIERE 4 la broche et la fameuse pomme purée au jus gras ( Supp+1,500)

AF4 Y U—TEIL{HEZLITEEFREFZAEAN RFFE2LZEFXT(+1,500)

LE CHEVREUIL rdti, dans une interprétation forestiére relevée de sanshd

LmEE NEOOT s ROMGRUBEDNM =T+ AT I—ILE

LENTRECOTE DE B(EUF

poivrée aux aromates, purée de pomme de terre et Iégumes croquants au jus (Supp+4,000)
MEY—OsvIicRaL avEBbET BROJ Yy &I (+4,000)

VPlats Végétariens
CHELDERERTE YT IUREA=21—T7,



LES DESSERTS/ FH—

LE CHOCOLAT SIGNATURE
crémeux au chocolat Araguani, créme glacée Caraibes avec éclats de biscuit cacao
BOLIEIIASDHFYYa E4—H yF—Ta—TF1 VI LEAIFDITSR

LA CERISE
dans une interprétation en Saint-Honoré servi avec une glace au lait d’'amande
FAVAVFIV—=DH2 /L P—EVFSLIDTSRERIC

LA VANILLE DE MADAGASCAR
en créme briilée cuite au four saupoudrée de cassonade (Supp+1,500)
IEBRAWEIT?P=5D>RY A2 L—=LTY 2 LIZT752ERT—ZD YV ILREOHET(+1,500)

LE PARFUM DES ILES
créme aux fruits de la passion et banane avec une granité au rhum
Ry avenRF+0oV—Llc SLBEDTS=TERbET

LE SOUFFLE
léger a la noix de coco, sorbet exotique (Supp+2,000)
aaAFYYDRAIL IXIFYIDYILARERERZT(+2,000)

LES GLACES
et les sorbets du jour
FADTSR - JYILROBYEHE

10% de service sont non compris
fHICITHBRBARFATEYETHR, 10%0OY—E2AHEEHNRMASETESZET,
Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
2TONVIE. 5 FIIAOR—HY—F—LBRN-HLDTT,



