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Elaboré par Kenichiro Sekiya M.O.F.2023
et ’équipe qui perpétuent le savoir-faire de Joél Robuchon
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Pour commencer
La Betterave

la pomme Fuji et ['avocat aux pousses de salades ameres, sorbet a la moutarde verte
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La Fameuse Gelée de Caviar de Joél Robuchon

a la créme de chou-flenr
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L’Anguille

en mille-feuille caramélisé au foie gras, salade de radis noir aux pommes
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La Noix de Saint-Jacques

en turban de spaghetti, émulsion crémense anx sucs de Chatean-Chalon
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La Sole
fagon meuniere servie avec un beurre noisette a la prune salée et rig; croustillant
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La Volaille Fermiére

le blanc en duo-mélé de jambon blanc de Paris et gruyére, fine crodite de pain de mie dorée
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La Pomme d’Amour
en fine coque, mousse légere anx pommes vertes caramelisées et glace vanille de Madagascar
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Le Café ou le Thé
agrémenté de mignardises
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Joel RCbl ichen

restaurant

Nous remercions notre clientéle pour sa fidélité
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Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
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