LA CARTE DES PLATS EN PETITES PORTIONS DEGUSTATION
MELHEMm

LA FAMEUSE GELEE DE CAVIAR DE JOEL ROBUCHON : Ia créme de chou-fleur

aTN-aIFvavOARRYR T

LR -0 ey B AODENR 23/ DYt Ui b DAl 0L AVl Ny —— 7,100
LEJAMBON IBERICO “JOSELITO” et son pain toasté a la tomate
36 r ARBROBRKA XY aENL FTFD =R FEHIC 4,800
\V’ LEGASPACHO avec des croitons A Phuile d'olive vierge et basilic
REWFIFOHRNRF SNV ERDAT 3,000
LE PORC « MEISHANTON » dans une marinade méditerranéenne, nappé d'une sauce romesco
BEREGROBRREREN “WLUE" OANNyFaR RNLREFIEY M. 4,000
LE MAIS crémeux sur une gelée de beeuf et crabe, agrémenté de caviarimperial
A4 BLBHEMEFIEIASDANRAT FRETEAVYADN=EZ— e 5,500
LE KANPACHI en tartare accompagné d'un guacamole a I'avocat épicé
AYRFOINEIN FRAFDITHE—LERIC 4,000
LA COURGE « buttemut » en velouté oncteux  la mousseline de comté et graines croustillantes
BRE—F9VARFYDTN—F AVTFF—ADIRT—TEBRDRT e mssrrsenssrrsesn 3,500
\f LES LEGUMES croquants présentés surun lit de quinoa au basilic
BUROHLERNBRORIV NAOLEIXFRTDETUHITTERIT eerrrsnsesesesnns 3,300
V L’ARTICHAUT réti sur une onctueuse purée etvoilé d’un capuccino au curcuma
F=F4—F3—9 =AY IDFIEIARDATF—) Y=AT eemrmrrrrrsrses 4,000
LA SAINT-JACQUES Ies noix en coquille au beurre d’algues acidulé
WIRANDS - ¥a1 BENG—EHIC 4,000
LE CABILLAUD 4 la plancha fagon brandade avec un jus parfumé a I'ail
80TS0 eREETIVF—FHIATIZ BYBLIaLHIC 4,500
LE BAR seni avec un jus de citronnelle au curcuma et tomate confite
RAAFXEVEVISRAEBATAVY—RT KIO—=T VY FEFBA Tursmsrsmemsssnissssnnns 4,500
LA BAVETTE DE BCEUF : |a plancha accompagnée de la fameuse pomme purée
MERTzy b N—TAYYSHERTFFE2LLERAT 5,000

LE CANARD DE KYOTO rdti, servi avec une salade pastorale au jus

RHRE taROOTs— Y54NRZAFINEHRIC 8,000



LES ENTREES FROIDES ET CHAUDES
wR- AR

LA SUCRINE aux langoustines tiédes, avocat, tomate et mozzarella

FREEOYT—LTRAF WREIIEF EyY7UL50¥F LT

LEJAMBON IBERICO «JOSELITO » et son pain toasté a la tomate
36,ARROBEHIRYa&ENL PO =R FEIC

LA SAINT-JACQUES Ies noix en coquille au beurre d’algues acidulé
WIRDS - £a4 HEAE—LHEIC

5,500

LES SPAGHETTIS aux langues d'oursin avec un ceuf mi-cuit et une créme légére

YU=LY—=ADANGT1+— ERELERAZOET

7,600

LE CAVIAR IMPERIAL DE SOLOGNE Ies 25 grammes
75VAYO—Za1EXYET7 BABIAVT4EVEHRI

25,000/25¢

LES PLATS
EX

V LES LEGUMES croquants présentés surun lit de quinoa au basilic

BYROHEERBRORILV NINEZFRTOSTUHTTERIC e

LE CABILLAUD 4 la plancha fagon brandade avec un jus parfumé a I'ail
50T v REETI5UA—FHATIC FYRLYaLH#IC

................ 4,300

5,500

LE BAR sewi avec un jus de citronnelle au curcuma et tomate confite

AXXEVEVIFABRIATAVY—=RAT KOO=TD Y FEBATrrnrsrrerern

LE PAILLARD DE VOLAILLE relevé de citron, tomates confites et Iégumes
KIUBBAD/NL¥Y—)LR b+ bayos—tH#Ic LEVRKT

LA BAVETTE DE BEUF : |a plancha accompagnée de la fameuse pomme purée

MERTzy b N=TAYHSHLRTFIELLEBAT
LE CANARD DE KYOTO roti, sewvi avec une salade pastorale au jus
RBKE taMOOT— YS5FRRPINERIC

8,500

14,000

L’ENTRECOTE de beeuf tranchée a la taille de votre choix
fY—nsy ERAORT

LES FROMAGES

F—X

LES FROMAGES de nos régions sélectionnés parnos soins
IIVREF—XEEBRHT

Taxe comprise, et 10% de service sont non compris

8,500/100 g

3,000 ~

EICILHERBBEERTEYETH, 10%0Y—EXHE& AN S HTREET,

VY  Plats Végétariens
CHBDNRERRCE YT OHBA=2—TT,



LES DESSERTS/ TH—
¥2,000

LE CHOCOLAT SIGNATURE
crémeux au chocolat Araguani, créme glacée Caraibes avec éclats de biscuit cacao
BHLINEYIATDOHFYYa EA—0vyX—Ta—F120J LEAAFDITFR

LA CERISE

dans une interprétation en Saint-Honoré servi avec une glace au lait d’amande
FAYAOFzY—OY R/ L P—EVESLIDTSREHIT

LAVANILLE DE MADAGASCAR

en créme briilée cuite au four saupoudrée de cassonade (Supp+1,500)
THBRANETF=5Do RYA>1H L—LTYaLIZTFURI—XD Y ILREDHT(+1,500)

LE PARFUM DES ILES
créme aux fruits de la passion et banane avec une granité au rhum
Ny IaVERFFDHY—LIZ SLBEODTS5=TEEHET

LE SOUFFLE

léger a la noix de coco, sorbet exotique (Supp+2,000)
aaFyYYDRAIL IFRVFYIDYILAR%EFEAT(+2,000)

LES GLACES
et les sorbets du jour
AADT SR - YILROBRY EHHE

10% de service sont non comptris
ERICITHBRBENEFRTEY EFTHR, 10%0—ERHEERMNSBTREFT,



