~ Composez Votre Menu Selon Votre Appétit ~
BHACEDELBIEZRBROLZEWN

MENU A ¥ 16,000

Amuse-bouche
* % %

2 Entrées au choix
BIZ 2 BRBUOTEW
* % %

2 Plats au choix
ERKE 2HBEEVOYTFEIWN

* % %

1 Dessert au choix
TYP— b2 1HBERT IV
* % %

Le café express ou le thé
agrémenté de mignardises
S—b =K E I= VT 4 =K

MENUB ¥13.,000 MENU C  ¥10,000
T T4 FRBED ZRMEC/2D 9

Amuse-bouche

Amuse-bouche

* % %
2 Entrées au choix * ok ok
BiEZ 2 MBEVT&EWN 1 Entrée au choix
AR E 1 MBECTEW
* % %
* % %
1 Plat au choix
i EW 1 Plat au choix
EXE1HBEUYT SN ‘ ‘
e EXEE1HBRETTIW
* % %
* % %

1 Dessert au choix 1 Dessert au choix

THP—F& 1 HBBOTIV
* ok ok

Le café express ou le thé
agrémenté de mignardises

a—b—XiFHREI= VLT 41— X

F¥— & 1 RBROT I
* ok ok

Le café express ou le thé
agrémenté de mignardises
S—bE—XEHE L = AT A=K

Taxe comprise, et 10% de service non compris

EEEBLAASENZ 10% DI —ERE 2 HERMAE S E TN EEEE T,
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Les Entrées Froides [ % Hii 3%

La Cerise ¢n gaspacho rafraichi d’un sorbet lacté givré anx: éclats de pistache
FREZ DY I FUROHANRFa JayFF—AXOIN_REHLL>T

Le Maquereau sur une tarte fine servi avec une tapenade et copeans: de parmesan
SEFAOINVE RNOVEFZTF—RNeT 7BV R

L’Aspic de Foie Gras ¢ pité de campagne en duo accompagné d'un pain grillé
TxT T IDOT Ay 7 EMREO/RTIZ N « Ko HNR—=2 22T

Le Crabe ¢ffiloché, reconvert d’une créme de brocoli relevée a la montarde verte
RV BT ) —V~vRAE—RELZTryal—nr L—AhEIRIT (+¥2,500)

Les Entrées Chaudes /iR @i 3¢

L>@uf coque sans cogue sur une compotée d’anbergine an cumin

2RI Do DV kREAN 7 I V2P RFHFOILRN— MZOET

La Saint-Jacques /es noixc dorées, petites pates “ Frégola ” escortées d'une sance Noilly Prat
WSRORT VT VIT YA TR ) A V= T Ty FY—RT

Le M¢éli-Mélo de Légumes de /a ferme d’Ebihara aux copeanx: de truffes d'été
WAR “WEFRT 7 —2" OFHBROY T —I1Z¥~— U 2 7 2HZ T(+¥,800)

Les Plats /| F 3%

La Raie servie avec un beurre noisette a la prune salée et riz; croustillant

b¥EEET A BT LB ES LT —r e JU¥ Yy Y —RAT

Le Kamasu sous une fine crodite de bain de mie, escorté d’un caviar d’anberaine an sésame
. g 4

BELLK Y7V 7 IZBE DT~ A2 HRARDOX YT « F o F—_NTP—X L3k

La Joue de Porc braisée a la biere brune avec d’une mousseline de carottes aux épices
TERBE—NATERLPLEBRAVEROBRIZABDOL—R ) —XE2HDET

Le Canard @Omi 757, polenta onctuense accompagnée d ‘une fricassée de champignons et d’édamanmes
MWIEDORT 4 LREDT Y Iy BICBRDOIRRLV U FEHRAT

Le Baeeuf juste poélé avec des épinards an wasabi et des poivrons arlequins
MEORT LV UHERBROY T FHR T L E L3RI (+¥4,000)

Les Desserts /| FH#—F

La Mangue son canr glacé au curcuma enrobé d’un léger crémenx a la bergamote
v A= LBOPRANVTE Y FDOY L— AL EADEFY Zib¥ T

Le Chocolat Signature crémensc an chocolat Aragnani, créme glacée Caraibe et éclats de biscuit cacao
ROLPEYaATDHT Yy all S =T X —Ta—T 4 VT LEINFTDT TAEDET

La Péche ¢t son sorbet, accompagnés d’une gelée a la verveine et d’une chantilly au mascarpone
PO H—FLIAR ROPRT =N T2 =X DV a Ll AHVR—FLIIT

Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
BHLLTWD T, % b=V A T UVRON—0 ) —TRBNCBEEE L bDTY



