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Pour commencer

Le Caviar Impérial de Sologne et le crabe rafraichi d’une gelée de crustaces, légéreté an chou-flenr
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ler Service

Le Homard Européen ez fines lamelles de rave a ['aigre-donx an romarin
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La Tomate sur une tartelette a l'avocat, amandes et petites pousses de basilic
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Le Saumon fumé en frivolité, creme légere au wasabi
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2éme Service

L’ uf de Poule mollet facon Florentine, sur une légere creme de Comté
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La Grenouille /z cuisse en fritot a la purée aillée et coulis de persi/
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3éme Service

Le Hokkigai cuit en étuvé anx aromates servi avec une sauce beurre blanc
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Le Fenouil servi en velouté avec des moules de la baie du Mont-Saint-Michel
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Le Mais et ['oursin sur un crémenx risotto d'épeantre au parmesan
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4éme Service

Le Managatsuo cuit délicatement a la vapenr, accompagné d’artichants parfumés de citronnelle
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La Langouste glacée d’un jus coraillé, pomme de terre fondante an romarin
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Le Plat "Tradition"

Le Veau cuit an sautoir avec une asperge verte et girolles, pomme purée
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Les Fromages de nos Régions

Sélectionnés par nos soins
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Le Dessert

La Noisette dans une coque de chocolat Jivara, mousse croustillante au praliné, sorbet yaonrt
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Le Café ou le Thé agrémenté de mignardises
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restaurant

Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de bonlangers
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