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Elaboré par Kenichiro Sekiya M.O.F.2023
et ’équipe qui perpétuent le savoir-faire de Joél Robuchon
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Pour commencer
croustilles de "KAWAHAGI" en fin tartare anx graines de sésames torréfiées
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La Fameuse Gelée de Caviar de Joé€l Robuchon

a la créme de chou-fleur
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L’Anguille
et le foie gras anx épices de sansho présenté en mille-feutlle
LR DOFY BT L 7+ T 7 I DINT 41—

kekk
L’Euf de Poule

Sagon "Chimay" sur une émulsion de Comté, tuiles parmesanes anx copeanx: de truffe blanche
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La Saint-Jacques

les noix: juste poélées an benrre salé et ses gnocchis relevés d’une sauce flenrette an fumet de ciboulette
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La Volaille Fermiére de Kyoto

le blanc en duo - mélé de jambon blanc de Paris et gruyere, fine croiite de pain de mie dorée,
petites épeantres en risotto
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La Pomme d’Amour
en fine coque, mousse légére aux ponmes caramelisées et glace vanille de Madagascar
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Le Café ou le Thé
agrémenté de mignardises
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restaurant

Nous remercions notre clientéle pour sa fidélité
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Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
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