Les Entrées Froides / ¥ gil 3%

L’Aspic de Jambon persillé, escorté d’une macédoine de légumes
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Le Maquereau sur une tarte fine servi avec une tapenade et copeans: de parmesan
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Le Saumon nariné aux herbes, accompagné d’une salade d’endives agrémentée de caviar impérial de Sologne
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Le Crabe ¢ffiloché, reconvert d’une créme de brocoli relevée a la montarde verte
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Les Entrées Chaudes / iR fij 32

Le Potiron en velonté onctuensc sur une royale de foie gras de canard
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Le M¢éli-Mélo de Légumes chauds de la ferme d’'Ebibara a I'huile d'olive vierge
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Le Matsutaké dans une bouchée du chiteau a la “reine” en brioche feuilletée anx: crevettes
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Les Plats /| £ 3¢

Les Fruits de Met sur un riz safrané facon “ paélla”
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La Raie servie avec un beurre noisette a la prune salée et riz croustillant
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Le Kamasu sous une fine crodite de pain de e, escorté d’un caviar d'anbergine au sésane
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La Joue de Porc braisée a la biere brune accompagnée d’une mousseline de carottes anx épices
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La Volaille Fermiere /e supréme riti, avec une compotée de poivron et de racine de lotus
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Le Baoeuf poélé, agrémenté d'épinards au wasabi et de la famense pomme purée au jus gras
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Les Desserts /| T%—Fk

La Mangue son canr glacé an curcuma enrobé d’un léger crémenx a la bergamote
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Le Chocolat Signature cremeux an chocolat Araguani, créme glacée Caraibe et éelats de biscuit cacao
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La Péche ¢z son sorbet, avec une gelée a la verveine et une chantilly mascarpone
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Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
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