
 

 

 

 

 

SAVEUR D’AUTOMNE 

～秋のデギュスタシオン～ 

 

¥ 25,000 
 

LE CAVIAR IMPERIAL DE SOLOGNE 
sur une mousseline de crème acidulée avec des blinis  

フランス ソローニュ産キャビア・アンペリアル ブリニを添えて 

* * * 

L’ORMEAU 

présenté avec un caviar d’aubergine à la maraîchère au citron 

アワビのトランシェと茄子のハーモニーを爽やかなレモンのヴィネグレットで 

* * * 

LA FINE TARTE 
friande aux oignons confits et lard fumé, oeuf de caille miroir et truffe d’automne 

タルトフランベ 秋トリュフとウズラの半熟卵をあしらって 

* * * 

LE KINKI 

dans une nage de moules et tomates au beurre d’algue 

北海道産キンキとモン・サン・ミッシェル産ムール貝を海藻バターソースで 

* * *  

LA CAILLE 
farcie de foie gras et caramélisée avec une pomme purée 

三河山吹うずらにフォラグラを詰めキャラメリゼに ポテトピュレと共に 

* * * 

LE MUSCAT 

en granité avec une gelée citronnelle 

シャインマスカットのグラニテ シトロネルのジュレと合わせて 

* * * 

LE MILLE-FEUILLE 
à la vanille escorté d’une compote de pommes et glace earl grey 

ミルフィーユ 林檎のコンポートとアールグレイのグラスを添えて 

* * * 

LE CAFÉ EXPRESS OU LE THÉ 

agrémenté de mignardises 

コーヒー、紅茶、又はエスプレッソ  

ミニャルディーズと共に 

 

 

Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers 

全てのパンは、ラトリエ内のベーカリーチームが焼いたものです。 

10% de service sont non compris 

価格には消費税が含まれておりますが、10％サービス料金を別途加算させて頂きます。 

 


