MENU DECOUVERTE

¥ 30,000

POUR COMMENCER
le quinoa, coeur de bouchée dorée et moelleuse au piment fumé
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%* %k ok
LA FAMEUSE GELEE DE CAVIAR DE JOEL ROBUCHON
a la creme de chou-fleur
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LA SAINT-JACQUES
la noix en coquille au beurre d’algues acidulé
WIRDS - Faq MWW/ —EHIC
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LA LANGOUSTINE

en papillote croustillante au basilic
FRBEDITUyvH/TAAENEIY MEILIT
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LA CHATAIGNE
en fin velouté au fumet de céleri et lard fumé
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LE BLACKCOD
avec une mousseline de daikon au yuzu a I'huile d’olive
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L’ENTRECOTE DE BEUF
poélée accompagnée d’une purée de pomme de terre
MEY—nasy LBHobhBRTFELLEFAT
* ¥ %
LE BASILIC
et citron vert en sorbet accompagné de fruits rouges
ROLESLLDY LR
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LE CHOCOLAT SIGNATURE
crémeux au chocolat Araguani, créme glacée Caraibes avec éclats de biscuit cacao
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LE CAFE EXPRESS OU LETHE
agrémenté de mignardises
a—k—, fIF%. XFTXFLyYy
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Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
2TONRVIE, 5 MJIRAOR—HY—F—LBREN=LDTT,
10% de service sont non compris
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