~ COMPOSEZ LE MENU SELON VOTRE APPETIT ~
BRACELEESNBESRUIESN

MENUA ¥ 15,500

L’Amuse-bouche
732—X Twuda
* ¥ ¥
2 Entrées au choix
FIRZ2RBBUT SN
* %k %k
2 Plats au choix
EREZ2GHBEU TN
® %k %
1 Dessert au choix
FH—rE1 GBEBULLEEN
¥ %k %k

Le Café ou le Thé
a—b— #%. RIFTRTLyY

MENUC ¥8,000

L’Amuse-bouche
731—X Twia
* %k %k

1 Entrée au choix
MEF1EBBUTS

* %k %k
1 Plat au choix
EEZF1RHEUESN

® %k %
1 Dessert au choix
TH—r &1 RBBUESN
® %k %

Le Café ou le Thé
a—k—. . XETRTLYY

MENUB ¥12,000

L’Amuse-bouche
7321—X Twda
¥ ¥ ¥k

2 Entrées au choix
FIREF2RBRUT I

% * %k

1 Plat au choix
EREF1EBBUGEEN

x %k ¥
1 Dessert au choix
FH—rE1 @B RSN

* %k %

Le Café ou le Thé
a—b— %K. RITTRTLyY

MENUD ¥6,500

L’Amuse-bouche
731—X Tyda
%k %k %k
1 Entrée au choix

HIEZ1 RBRUT S

* %k ¥
1 Plat au choix
ERF1RBBULZSN

% %k %k

Le Café ou le Thé

a—k—. #fI%. RIFTRTLY

Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
2TONRVIE. 5 M) IRADR—H Y —F—LHKXEN=LDTT,

10% de service sont non compris

E#ICITHRBRNEERTEYETH, 10%0OY—ERBEENRMMSETREES,



LES ENTREES FROIDES / * B 3
VI.A BEITERAVE en duo de pommes, & I'avocat, aux pousses de salades améres, sorbet & la moutarde verte
E—veEY T EBhEREROHIYFTY TV—2IRE—FDYLREBAT
LA DAURADE en carpaccio au citron et pavot bleu
KEADOHNNRyFa S rAYERT LY FEHRIC
LE MAQUEREAU sur une tarte fine relevé de basilic et d’une tapenade
HROBNWE TSYHFV=TERCNIZTAEFOEY ZBIFET
LE HOMARD poché sur un lit de fondant d'avocat épicé avec une sauce vinaigrette (Supp+2,500)
AR—IBEDORYTETILYVARBTEERNRLV—BTFRARDI 4+ 25T (+2,500)

LES ENTREES CHAUDES / & B 3
LE PIED DE COCHON en croite dorée, déposé sur une fine julienne de légumes, relevée de vinaigre balsamiqu
EX-Fravarn/0ix: ERODESIEFOYIHERRT
LA CHATAIGNE en fin velouté au fumet de céleri et lard fumé
LHEHBEOTI—T €OV LER—aVERIRT
LES NOIX DE SAINT-JACQUES voilées sur un risotto de fregola sarda avec une sauce au curcuma (Supp+1,500)
FETFROTFT IO vHE YT 4—=vBN\RE "J0LTF" #4—2 v )DY—REHEIC (+1,500)

LESPIATS/ * 3
VLES LEGUMES croquants présentés sur un lit de quinoa au persil
HYBROHEEFHRORIL NEUBEZIXFRXTFOLTLHITEEGDET
LA TRUFFE BLANCHE aux spaghettis avec un ceuf mi-cuit et une créme légére (Supp+10,000)
RKYBWLWE M2 7DRNS T 14— FRAZEOHET (+10,000)
LE KAMASU sous une fine croiite de pain de mie avec une purée d’aubergine et sauce bigarade parfumées au kabosu
NRYBFYSERITHAVA)IHRESHITEATR BTOELLEMETREOEHS—FY—R
LE BLACK COD avec une mousseline de daikon au yuzu a I'huile d’olive
REBOXYSA)E XKEBEODL—RY—RT

* % %k

LAVOLAILLE “KAWAMATA SHAMO” son supréme roti accompagné de raisins verjutés au vin rouge
IR > E BAZLoLY LS BFFRITAVERNRLRATCAVR—F LENEZEDHET

LE PORC IBERIQUE « la Pluma »poélé et accompagné de la fameuse pomme purée (Supp+2,000)

ARY AROFDEBE “TLT” ORIV BHEDERT FEa LEFERT (+2,000)

LE CARRE D’AGNEAU rdti, escorté d’un ravioli croustillant de champignons et d’une salade d’herbes aromatiques
ﬁ*ﬂ‘ﬁﬂiﬂ T4 VVRE—BEDST14F NV eNn—TOYS4T

L’ENTRECOTE DE B(EUF

poivrée aux aromates, purée de pomme de terre et Iégumes croquants au jus (Supp+4,000)
NEY—Aq VicRa v avE@hET BROJ Yy bEHIT (+4,000)

VPlats Végétariens
CBELNREBEFRSE YT UHRBA=2—TY,


https://www.google.com/url?sa=i&url=https%3A%2F%2Fwww.instagram.com%2Fp%2FC5Qemudy7p_%2F&psig=AOvVaw1BrWuU-T2nIip5RENrtbIa&ust=1761740751091000&source=images&cd=vfe&opi=89978449&ved=0CBgQjhxqFwoTCIDsx_DxxpADFQAAAAAdAAAAABAK
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LES DESSERTS/ FH—

LE CHOCOLAT SIGNATURE
crémeux au chocolat Araguani, créme glacée Caraibes avec éclats de biscuit cacao
BOLIEIIASDHFYYa E4—H yF—Ta—TF1 VI LEAIFDITSR

LE PAVLOVA
meringue croustillante au citron vert, sorbet kyoho et coulis de fruits rouges aux épices
nadry BOLGALUFICEREHLLVWIERESI—) LIS

LA VANILLE DE MADAGASCAR
en créme briilée cuite au four saupoudrée de cassonade (Supp+1,500)
IEHRANET 7 =ZS5D2RY A0S L—LTY alIZF75RITI—ZXD Y IILR%EDHET(+1,500)

LA POIRE
en créme Chiboust, sauce caramel et praliné onctueux
FROVT—RAF F2SALDHYV—=LETSYRZEADET

LE SOUFFLE
léger au caramel, sorbet a la pomme verte (Supp+2,000)
FYSALDRIL TOHNZWMYAZTOYILREFZT (+2,000)

LES GLACES
et les sorbets du jour
FHOYSR = JULROBRY BhtE

10% de service sont non comptris
fEEICITHRBBEFERTEYETH. 10%OY—EXRHEEZHNRMASETERSZET,
Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
2TONVIE. 5 MITAOR—AY—F—LBRN=LDTT,



